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馳走なかむら 懐石料理を堪能できる2つ星レストラン

による、旬の食材を存分に味わっていた

だける温かいお出汁たっぷりの特製煮麺

とシンプルな巻き寿司をお召し上がり　

いただけます

自然への敬意と感謝を忘れず、食材の宝

庫である福岡の地で四季の食材を厳選。

ミシュラン三ツ星店で約20年間腕を磨い

た小岸シェフが季節の花で彩ったお料理

やスイーツをお楽しみいただけます

インドとフレンチのテクニックを融合

し、様々なスパイスやハーブを使用　　

した、華やかで香りにもこだわった　　

お料理やスイーツををぜひご堪能くだ　

さい

できる限り、農家さん直送の農薬不使用

や自然栽培の野菜や米を使用し、天然　

醸造調味料、シンプルな調理法で日本の

食文化の豊かさが伝わるような料理を　

提供します

みずみずしいグリーンや華やかなお花の

演出と春の雰囲気を感じながら、子ども

からお年寄りまで幅広い層の方々に　　

ナポリの雰囲気を楽しんでいただけます
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GohGan

Pizzer ia Da
Gaetano

23 24 25 26 27
SUN MON TUE WED THU

赤坂の和菓子屋熊屋とコラボレーション

し、ボタニカルを意識したおばん菜、

いちじく、豆、ナッツ、あんなどを挟ん

だ色とりどりなどら焼きをお届けします

Restaurant  
KOGISHI  

桜坂 凡事つく田

台所 ようは

https://fuk-organic.com/wp-content/uploads/2025/03/menu_nakamura.pdf
https://fuk-organic.com/wp-content/uploads/2025/03/menu_gohgan.pdf
https://fuk-organic.com/wp-content/uploads/2025/03/menu_gaetano.pdf
https://fuk-organic.com/wp-content/uploads/2025/03/menu_gaetano.pdf
https://fuk-organic.com/wp-content/uploads/2025/03/menu_kogishi.pdf
https://fuk-organic.com/wp-content/uploads/2025/03/menu_kogishi.pdf
https://fuk-organic.com/wp-content/uploads/2025/03/menu_kogishi.pdf
https://fuk-organic.com/wp-content/uploads/2025/03/menu_tsukuda.pdf
https://fuk-organic.com/wp-content/uploads/2025/03/menu_tsukuda.pdf
https://fuk-organic.com/wp-content/uploads/2025/03/menu_tsukuda.pdf
https://fuk-organic.com/wp-content/uploads/2025/03/menu_youha.pdf
https://fuk-organic.com/wp-content/uploads/2025/03/menu_youha.pdf
https://fuk-organic.com/wp-content/uploads/2025/03/menu_youha.pdf

